FRANGO DE CORTE CAIPIRA: MANEJO, QUALIDADE E VIABILIDADE ECONOMICA
NO SISTEMA SEMI-INTENSIVO

Ana Rosa Klinke'

'Centro Universitario de Araras “Dr. Edmundo Ulson” (UNAR), Araras, Sao Paulo, Brasil.

https://lattes.cnpq.br/8629338803645346

PALAVRAS-CHAVE: Frango caipira. Bem-estar animal. Producao sustentavel.
AREA TEMATICA: Agronegdcio.

DOI: 10.47094/1ICOBRAP.2026/RE/2
INTRODUGAO

O presente trabalho consiste em uma revisédo bibliografica sobre a producao de
frango de corte caipira no sistema semi-intensivo, com foco em seus aspectos normativos,
manejo, qualidade da carne e viabilidade econémica. A pesquisa foi baseada em artigos
cientificos, normas técnicas (ABNT NBR 16389:2015), e publicagbes da EMBRAPA e
SENAR. Os resultados indicam que o sistema caipira se diferencia do convencional pelo
uso de linhagens de crescimento lento, acesso diario a piquetes com cobertura vegetal,
idade de abate entre 70 e 90 dias e proibicdo de promotores de crescimento antimicrobianos
na fase final. A carne apresenta caracteristicas sensoriais distintas, como cor amarelada,
textura firme e menor teor de gordura abdominal, atribuidas ao pastejo e ao ciclo mais longo.
Economicamente, embora o custo com alimentagao seja elevado (podendo chegar a 70%
do total), a comercializagao direta em canais curtos (feiras, mercados locais e restaurantes)
gera margens liquidas atrativas, especialmente para a agricultura familiar.

INTRODUCAO

A avicultura industrial brasileira é reconhecida pela alta eficiéncia, mas nas ultimas
duas décadas cresceu o interesse por sistemas que conciliam bem-estar animal, redugao
de antimicrobianos e caracteristicas sensoriais diferenciadas. Nesse contexto, o sistema
caipira de producédo de frangos se firmou como alternativa para pequenas e meédias
propriedades, unindo tradi¢do, segurancga alimentar e viabilidade econémica.

Para ser comercializada como “frango caipira”, a ave precisa atender as exigéncias
da norma ABNT NBR 16389 (2015): linhagens de crescimento lento ou intermediario,
acesso diario a piquetes com cobertura vegetal e idade de abate entre 70 e 90 dias. Anorma
também proibe promotores de crescimento antimicrobianos e quimioterapicos na fase final
de criagdo. Este trabalho tem como objetivo analisar os pilares técnicos, normativos e
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econdmicos que sustentam a producgao de frango caipira no Brasil.

OBJETIVO

O presente estudo tem como objetivo geral descrever e analisar o sistema de produgao
de frango de corte caipira em regime semi-intensivo, abordando seu enquadramento
normativo, praticas de manejo, atributos de qualidade da carne e viabilidade econémica,
com énfase na sua relevancia para a agricultura familiar e para o médico veterinario.

METODOLOGIA

A selecao dos materiais priorizou publicagdes que tratam especificamente de
linhagens de crescimento lento, manejo sanitario em sistemas abertos e analise econémica
da produgao independente. Nao foram realizados experimentos com animais ou seres
humanos, dispensando a necessidade de submissao a comité de ética.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Diferente do sistema convencional (confinamento total e abate aos 45 dias), o
sistema caipira exige linhagens de crescimento lento, como a Embrapa 041, Pescogo
Pelado e Carijo, que atingem peso médio de 2,3 kg entre 85 e 90 dias (FIGUEIREDO,
2022; EMBRAPA, 2020). O sistema é semi-intensivo: as aves permanecem em galpdes
a noite (densidade maxima de 10 aves/m?) e tém acesso diario a piquetes com cobertura
vegetal, onde ciscam e forrageiam. A rotagdo de pastagens é recomendada para evitar
compactacgao do solo e quebrar o ciclo de parasitas (VIEIRA et al., 2023; SENAR, 2024). A
Tabela 1 abaixo relaciona as principais diferengas entre os sistemas de producgao de frango
de corte: caipira e convencional.

Tabela 1: Comparagéao entre sistemas de produgao de frango de corte.

Caracteristica Sistema Convencional Sistema Caipira (Semi-intensivo)
Idade de abate = 45 dias 70 a 90 dias (minimo)
Genética Hibridos de crescimento rapido Linhagens de crescimento lento
Acesso a pasto Néo Sim (piquetes com vegetacéo)
Densidade (galpéo) = 15 aves/m? =10 aves/m?
Uso de antibidticos Permitido (promotores de Proibido na fase final
crescimento)
Carne Macia, cor clara Firme, sabor pronunciado, cor
amarelada

Fonte: Adaptado de ABNT (2015), SENAR (2024) e Souza et al. (2012).
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A alimentacdo é mista: ragdo balanceada até os 28 dias, complementada por
forragens, insetos e invertebrados nos piquetes. Esse pastejo contribui para a pigmentacgao
amarelada da pele e da carne, devido aos carotendides (FARIA et al., 2012). A carne do
frango caipira apresenta pH final superior a 5,9, favorecendo a suculéncia, e menor teor de
gordura abdominal em comparacao ao frango industrial (SOUZA; FARIA; BRESSAN, 2012;
ALMEIDA et al., 2013).

Economicamente, o ciclo mais longo eleva os custos com alimentacéo (até 70%
do total), mas a venda direta em canais curtos (feiras, mercados locais, restaurantes)
gera margens liquidas atrativas. Kruger e Perosso (2020) encontraram margem liquida de
10,92% em propriedades independentes em Santa Catarina. A producao caipira também
fortalece a agricultura familiar, como observado por Soares (2023) em Juruti (PA), onde a
atividade cresceu 6% no numero de produtores entre 2020 e 2022, servindo como fonte de
renda e seguranga alimentar.

CONSIDERAGOES FINAIS

O sistema caipira de produgdo de frangos ndo € uma simples volta ao passado,
mas um modelo de légica prépria, que integra aspectos técnicos, econémicos e sociais.
A norma ABNT NBR 16389:2015 confere segurancga juridica e credibilidade ao produto,
diferenciando-o de praticas informais. Para o médico veterinario, atuar nesse segmento
exige ir além do desempenho zootécnico, integrando saude unica, qualidade do produto e
sustentabilidade socioeconémica. Conclui-se que, apesar dos desafios (custo alimentar, ciclo
longo e necessidade de manejo intensivo), a produgéo de frango caipira € economicamente
viavel, especialmente quando associada a venda direta e a agricultura familiar, e representa
um campo de atuagao relevante e em expansao.
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